
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Céleri rémoulade                                
Tomate

Duo de carottes et radis 
blanc vinaigrette à 

l'agrume
Salade verte 

Pizza au fromage                                             Œuf dur mayonnaise                                      
Pomelos et sucre

Cube de saumon estragon Parmentier de patate 
douce 

Emincé de veau sauce 
lyonnaise
Brocolis

Fromage blanc bibelaskase

Riz et poêlée méridonale Parmentier de poisson 
Croq vege fromage 

epinard        
Brocolis 

Pdt vapeur
Salade verte

Brie                                    
Pavé demi sel                                          

Yaourt nature sucré
Yaourt aromatisé

Moulé aux noix                             
Petit suisse nature                                               

Fondu president                                                         
Yaourt nature                                                             

Fromage blanc et brisure 
de spéculos                       

Fromage blanc aux fruits

Poires au sirop et coulis 
de chocolat                                                        

Abricots au sirop
Fruit du jour Carrott'cake

Beignet framboise
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Local

Race à viande

Label Rouge

Plat végétarien

Plat cuisiné par le Chef

Pêche responsable

Bleu Blanc Coeur

Origine France

Appellation d'origine 
protégée

Recette développée par nos Chefs experts

Produit durable

Produit issu de l'agriculture biologique
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